ESPONDEILHAN - Restaurant scolaire-4 ®
Du 02/02/2026 au 06/02/2026

CREPE PARTY Mardi 3 Février

Menu

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette

Boulettes au boeuf() - Sauce paprika
/Boulette végétarienne

Blé pilaf

Yaourt sucré vrac (régional) (2]
Orange Bio ®

Salade verte® - Vinaigrette Caesar (concentré)

Saucisse de porc (Languedoc Lozere) 09
/Saucisse végétale (golt merguez)

Galette de blé noir - Sauce Mornay

Chantilly

Crépe sucrée

Brocolis - Vinaigrette a I'ail
Emincé de dinde FRUO) - Sauce napolitaine

/Morceaux de colin d'Alaska MSC - Sauce napolitaine
Purée de pommes de terre

Camembert Bio
Kiwi Bio O

Mélange de riz Bio et mais D . Vinaigrette
Omelette du chef au fromage ®0
Epinards a la creme

Buchette lait mélange

Mousse au chocolat au lait

Potage Crécy (concentré)

Filet de saumon MSC@ - Sauce ciboulette
Spaghetti

Vache qui rit Bio ®

Clémentine

Vendredi

D O - @ L. (1) ) @ ) L, Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Bio ¥¥Origine France 'Régional **Plat signature ““Produit labellisé Veuillez vous referer au corps du bon de livraison ci dessous pour I'origine des viandes.



