ESPONDEILHAN - Restaurant scolaire-4 ®
Du 08/06/2026 au 12/06/2026

Menu

Melon

Gratin de gnochis Bio a la proven(;ale®
Suisse fruité

Biscuit Sablé local (Sommieres-30)@

Pommes de terre - Vinaigrette a I'estragon

Réti de dindel) - Sauce basquaise

/Morceaux de colin d'Alaska MSC - Sauce basquaise
Haricots verts Bio persillés &

La Charlette (Fromagerie RISSOAN) (lait vache et brebis) Q
Liégeois chocolat

Mélange de coquillettes Bio et tomates D . Vinaigrette balsamique
Saucisse de porc (Languedoc Lozere) 0o

/Omelette du chef au fromage ®0
Petits pois CE2 au jus

Emmental Bio @
Péche

Paté de campagne catalan (regional)@ -, cornichons
/Pois chiches - Vinaigrette fagon cocktail

Filet de Poisson pané Msc@
Courgettes sautées a la tomate

Camembert Bio @
Pomme Bio @

Guacamole au fromage blanc© - Chips Tortilla
Chili con carne

/Chili sin carne (sans viande)

Riz Bio ®

Saint Méret Bio @

Flan du chef au caramel

Vendredi

. @ , . O . (1) ) @ ) L, Menus suceptibles de variation selon les approvisionnements.
Bio & Régional 1 Origine France - Plat signature “* Produit labellisé Veuillez vous referer au corps du bon de livraison ci dessous pour I'origine des viandes.



